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Am Samstag, den 14. Juli 2018 fahren wir um 06:50 in

Oberthiirheim und um 07:00 Uhr in Unterthiirheim am
Biirgerhaus los. Es geht mit dem Reisebus nach Seeon am
Chiemsee. Unterwegs gibt es Leberkase- und
Salamisemmeln und einige Getrinke. Wir schauen uns um
10:00 Uhr die Craft-Bier Brauerei CAMBA an und

evhalten nach der Bierverkostung noch ein kleines Prisent.

Anschliefend fahren wir nach

Truchtlaching zur Biererlebniswelt
CAMBA zum Mittagessen. Das Essen
wird aus der unten angehdngten
Gruppenkarte vorbestellt. Bitte

bereits bei der Anmeldung angeben, was bestellt werden soll.

Nach dem Mittagessen fahren wir um 14:15 Uhr weiter nach Rott am lnn zur Confiserie
Dengel, um uns dort die Herstellung von
Schokoladenfiguren, Lutschern und feinsten Pralinen
evklaren zu lassen. Wir werden zur Filhrung aus
hygienischen Grinden mit Miitze und Kleidung ausgestattet.
Nach dem lustigen Gruppenbild mit Hygienekleidung gibt es
wdhrend der Fiihrung reichlich Kostproben und anschliefend

ein kleines Uberraschungspaket mit Pralinen- und

Schokoladenspezialititen. Wir werden in 2 Gruppen

abwechseln: 45-miniitge Filhrung und 45 Minuten Pause mit Kaffee und Kuchen.

Um 17:15 geht es wieder zuriick nach Unterthiirheim. Wir werden dort gegen 19:30 Uhr
ankommen. Anmeldung ab sofort bei Ulli Ettenreich unter 0162 / 9366107



Bitte bei der Anmeldung angeben, was wir fir dich aus dieser Speisekarte fiir das

Mittagessen am 14. Juli vorbestellen sollen.

Aus der camba Kuchl

bunter Beilagensalod 3,50€

grober gmischter Bieverlebniswelt Salodteller mit hausgmachte Kaspressknsdl 12,50€
mit French-Dressing oder Essig-Ol-Dressing

Biererlebniswelt Wurschtsalod ausm Essig-Bier-sud 7,90€
Whurstsalat mit Kase, Essiggurken, Zwiebeln und Steinofenbrot

2 b Kerbal 790€
bieriger Cambazda und Schmalz mit Zwiebeln, dazu Steinofenbrot und Brezen

camba’s Beer-Cheese-Dip 500€

warmer Bier-Kdse-Dip mit 2 reschen Brezen

2 Paar Schweinswitrstl 790€
mit Weissbiersauerkraut, Biersenf und Steinofenbrot

camba ‘s Blerbratl 10,80 €
mit Semmelknodl, Bayerisch Kraut und Dunkelbiersofe

Brawmeister Schnitzl aus dey Schweinelende 11,80€
in der Brezenpanade mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Preiselbeeren

Truchtlinga Schnitzl aus der Schwelnelende 12,90¢€
natur gebraten, gefiillt mit Senf, Zwiebeln, Raucherspeck und Kase, dazu Kartoffeln und Dunkelbiersofe

was Stass geht ollawet

Hausgmachter Apfelstrusel 450€
mit Vanilleeis und Sahne
vawnilleeis mit 450€

Knuspermalz oder karamellisierten Kiirbiskernen und Kemol

Es gibt nix bessres als was Guads




